
 
EDITAL Nº 01/2024   

PROCESSO SELETIVO PARA INGRESSO DE ESTUDANTES EM CURSO DE CAPACITAÇÃO EM FLUXO CONTÍNUO – COLÉGIO 

TECNOLÓGICO DO ESTADO DE GOIÁS FERNANDO CUNHA JÚNIOR – PIRANHAS/GO  

  
Pelo presente termo de retificação, a Secretaria de Estado da Retomada, o Colégio Tecnológico do Estado de Goiás Fernando Cunha Júnior e o Centro de 

Educação, Trabalho e Tecnologia (CETT/UFG) resolvem retificar o EDITAL N° 01 de 17 de janeiro de 2024, fazendo valer as seguintes alterações: 

 

Onde se lê: 

 

ESCOLA  
TIPO DE 

CURSO  
NOME DO 

CURSO  
TURNO  

MODALIDADE 

DE OFERTA  
CARGA 

HORÁRIA  

VAGAS 

POR 
TURMA  

VAGAS 

TOTAIS  
PREVISÃO 

DE INÍCIO  
PREVISÃO 

DE FIM  
DIAS DA 

SEMANA  
REQUISITOS   

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: 
Técnicas de 

Aproveitamento 
Total de Pescados 

Vespertino Presencial 80 horas 30 30 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  



 

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: 
Técnicas de 

Aproveitamento 
Total de Pescados 

Noturno Presencial 80 horas 30 30 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: Preparo 
e Montagem de 
Pratos à Base de 

Pescados 

Vespertino Presencial 80 horas 30 30 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: Preparo 
e Montagem de 
Pratos à Base de 

Pescados 

Noturno Presencial 80 horas 30 30 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 



 
Ensino 

Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  
Garçom: Noções 

Básicas 
Noturno Presencial 40 horas 30 30 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

10 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

 
Leia -se: 
 

ESCOLA  
TIPO DE 

CURSO  
NOME DO 

CURSO  
TURNO  

MODALIDADE 

DE OFERTA  
CARGA 

HORÁRIA  

VAGAS 
POR 

TURMA  

VAGAS 

TOTAIS  
PREVISÃO 

DE INÍCIO  
PREVISÃO 

DE FIM  
DIAS DA 

SEMANA  
REQUISITOS   

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: 
Técnicas de 

Aproveitamento 
Total de Pescados 

Vespertino Presencial 80 horas 0 0 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 



 
Ensino 

Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: 
Técnicas de 

Aproveitamento 
Total de Pescados 

Noturno Presencial 80 horas 0 0 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: Preparo 
e Montagem de 
Pratos à Base de 

Pescados 

Vespertino Presencial 80 horas 0 0 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  



 

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  

Culinária: Preparo 
e Montagem de 
Pratos à Base de 

Pescados 

Noturno Presencial 80 horas 0 0 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

20 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

Fernando 
Cunha 
Júnior - 

Aragarças 

Capacitação  
Garçom: Noções 

Básicas 
Noturno Presencial 40 horas 0 0 

A partir de 
22/04/2024 
mediante 
formação 
de turma 

10 dias 
letivos 
após 

formação 
de turma  

Segunda a 
Sexta  

Idade mínima: 
16 anos 

Escolaridade: 
Alunos com 
fundamental 
incompleto, 
cursando o 

Ensino 
Fundamental ou 
Ensino Médio, 
ou que já tenha 

concluído.  

 
Piranhas- GO, 22 de abril de 2024 


